
Menù di Capodanno

Benvenuto dello chef

 ⁠Gamberi, mandarino e rosmarino

 ⁠⁠Foie gras, cotognata, misticanza e capperi

⁠⁠
Tortellini di patate, capriolo e more

Tagliatella, radici e tartufo

⁠⁠
Daino, pastinaca, mirtillo nero e tartufo

Montblanc

⁠⁠
Cotechino e Lenticchie

A mezzanotte, Champagne per brindare

€ 230 per persona, beverage escluso


